CAJUN OMACKA TASTE OF ASIA - 1

Palivost, kyselost a davkovani

= . Cajun omacka neni korenici smés

& Hotova omacka stoji na cayenne, kyselosti a soli. Cajun kofeni je sucha smés; Sirsi kuchyné navic pracuje s
g " cibuli, paprikou, celerem, ¢esnekem a bylinkami.
\

. . W "Rt T SR, /. -
’ - . -
‘ ‘ . ’
. L |

Cayenne Kyselost sl

PFima paprikova palivost. Hodnotte ji Ocet zvyrazni chut a procisti tucnéjsi Omacka mlze byt vyrazné slana.

po kapkach, ne podle barvy. jidla, ale pfi redukci muze byt Solte az po jejim zapracovani.
agresivni.

Davkovani na 2 porce

1/2 1ziCky 1 1zicka po kapkach

jemny zacatek do omacky Citelna palivost v jidle finalni dochuceni u stolu

Palivost se po promichani a zahfati rozlozi. Vzdy nejdfive ochutnejte cely pokrm, teprve potom pfidavejte.
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CAJUN OMACKA TASTE OF ASIA - 2

Kdy ji pridat a jak ji opravit

ré

TFi zplUsoby pouziti

D D
Do zakladu Do omacky U stolu
Malé mnozstvi zapracuijte do cibule, PFidavejte po Castech. Pfi delSim Nejvétsi kontrola nad palivosti. Kazdy
papriky a celeru. Chut se spoji s vareni sledujte kyselost a sul. si dochuti vlastni porci.
pokrmem.
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Cajun kure s paprikou a ryzi

Na 3 porce

350 g kufete - 180 g ryze - cibule - paprika - celer - rajata - 1-2 IZiCky
Cajun omacky - paprika - tymian - vyvar

Kure opecte a odlozte. Zeleninu zmékcete, pfidejte kofeni, ryzi,
rajCata a vyvar. Vratte kufe, duste do mékka a Cajun omacku doladte
az v zaveru.
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