Ryzovy papir: rozSireny priavodce

Vybér formatu, spravné zviheni, pevné baleni a Cerstvé zeleninové zavitky.

Jak vybrat spravny papir

Primér a tvar ovliviiuji mnozstvi napiné i zpUsob skladani. Vyrobek uréeny na smazeni mize mit jiné slozeni a postup
nez papir pro Cerstve zavitky.

Rozhodovaci tabulka

Kulaty Cerstvé i smazené zavitky. Snadno se sklada do valce.
Ctvercovy Pravidelné zavitky a vétsi napln. Rohy pomahaji pfi prvnim pfehnuti.
Papir na smazeni Smazené zavitky. Ridte se pfesné navodem na obalu.

Pied prvnim platem

Pripravte vesSkerou napln, mélky talif s vodou a Cistou podlozku. Zvlhéeny plat uz neceka.

Pripravit predem Kontrolni bod

Nudle Uvarené podle obalu, vychladlé a dobfe odkapané.
Zelenina Tenké hladké prouzky bez ostrych hran.

Bylinky Omyté a peclivé osusené.

Voda V meélkém talifi, teplota podle navodu vyrobku.
Podlozka Cista, hladka a mirné vihka.
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ZvlhcCeni a baleni
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Kontrolni postup

1. Pfipravit napln VSe nakrajejte pfed zvihéenim prvniho platu.

2. Zvihcit kratce Plat namocte nebo navihéete podle obalu; nemusi byt Uplné mékky.
3. Polozit na podlozku Béhem nékolika sekund dal zmékne.

4. Davkovat napln Napln dejte do spodni tfetiny a nechte volné okraje.

5. Zalozit boky Spodni okraj pfehnéte pfes naplr, potom oba boky.

6. Pevné dorolovat Rolujte rovnomérné, ale netahejte tak, aby papir praskil.

Ctyii éasté potize

N

Papir se trha Dlouhé namaceni nebo ostra napln. Zvlhéit kratSi dobu a suroviny krajet hladce.
Zavitek se lepi Kusy lezi na sobé. Odkladat v jedné vrstvé s rozestupy.

Napln vypadava PFeplnéni nebo volné rolovani. Pouzit méné naplné a pevnéji zaloZit boky.
Papir zUstava tuhy Mélo vody nebo rychlé rolovani. Po navlh&eni par sekund pockat.

Kolik naplné
Zacénéte menSim mnozstvim, nez se zda nutné. Pfeplnény zavitek se Spatné utahuje a tlak napiné snadno protrhne zmékly papir.

Cerstvé a smazené nejsou totéz

Pro smazeni vyberte vyrobek a postup podle obalu. Vihkost napiné, t€snost baleni i teplota oleje méni chovani papiru.
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Recept a primeé odkazy

Cerstvé zeleninové zavitky

8 kusu: ryZovy papir, ryzové vlasové nudle, salat, mrkev, okurka, koriandr a mata. Napln rozdélte do malych porci, papir
kratce zvlhCete a kazdy zavitek pevné dorolujte.

Pét primych odkazu na e-shop

Golden Turtle Chef Ryzovy papir kulaty 500 g

Kulaty format pro Cerstvé zavitky.

Otevfit konkrétni produkt

Golden Turtle Chef Ryzovy papir ¢tvercovy 500 g

Ctvercovy format pro pravidelné skladani.

Otevrit konkrétni produkt

Icv Ryzové viasové nudle 400 g

Jemna napli do Cerstvych zavitkd.

Otevrit konkrétni produkt

Lee Kum Kee Arasidova Omacka 226 g
Hotovy arasidovy dip k podavani.

Otevfit konkrétni produkt

Flying Goose Sladka Chilli omacka 725 ml
Sladce paliva omacka k zavitkam.

Otevfit konkrétni produkt

Kontrola vysledku

Papir Pruzny, bez trhlin a ne rozmoceny.

Napln Pevné seviena, ale netlaci na obal.

Povrch Zavitky se navzajem nedotykaji.

Dip Podava se zvlast.
Servirovani

Podavejte co nejdfive. Dlouhé ¢ekani povrch vysusuje nebo naopak zvlihcuje podle naplné.
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https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-papir-kulaty-golden-turtle-chef-500-g
https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-papir-ctvercovy-golden-turtle-chef-500-g
https://www.tasteofasia.cz/p/ryzove-vlasove-nudle-400-g
https://www.tasteofasia.cz/p/arasidova-omacka-lee-kum-kee-226-g
https://www.tasteofasia.cz/p/sladka-chilli-omacka-flying-goose-725-ml

