Ryzovy ocet do detailu

Vyroba, typy a cteni etikety

Jak vznika

U vafeného octa vznika kyselost octovym kvasenim alkoholového zakladu. U ryZzového octa souvisi chut’ s pouzitou obilnou
surovinou, zpUsobem vyroby i pfipadnym dochucenim. Barva sama nefika, zda je vyrobek slazeny.

Svétly ryzovy ocet Z hnédé ryze

univerzalni pro zalivky a sushi ryzi samostatna varianta s jinym obilnym profilem
Cerny ryzovy ocet Ochuceny sushi nalev

tmavsi a vyraznéjSi pro omacky a maso smés urcena k rychlému dochuceni ryze

Etiketa ma prednost

« Zkontrolujte sloZeni, cukr, sl a doporu¢ené davkovani.
» Neochuceny ocet a sushi dochucovadlo nejsou v receptu zaménitelné jedna ku jedné.
* Kyselost vyrobkl se muze lisit.
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Davkovani podle jidla

Od nékolika kapek po zalivku

Sushi ryze fidit se receptem a etiketou vmichat do teplé, ne rozvarené ryze
Zalivka 1 dil octa na 2-3 dily oleje upravit podle ostatnich surovin
Dip po Izickach vyvazit séjou, cukrem a vodou
Rychlé nakladani zeleninu jen kratce marinovat uchovat chlazené a brzy snist

Nejcastéjsi chyby

» Ochuceny ocet plus plna davka cukru a soli: vysledek je preslazeny a presoleny.
« PFili§ mnoho octa najednou: kyselost prekryje jemné suroviny.

« Cerny ocet misto svétlého bez tpravy: vyrazné zméni barvu i chut.

» Kuchyriské rychlé nakladani neni navod na trvanlivou konzervaci.

Skladovani Zdroje
Dobre zavfit a fidit se pokyny vyrobce. Zakal nebo sediment JAS 0801:2024 pro vareny ocet a odborné prace o ryzovém
posuzujte podle etikety. octu a sushi.

Praktické pravidlo

» Ochutnaveijte zalivku spole¢né s jidlem. Samotna muze pusobit ostieji.
» Zmérite vzdy jen jednu slozku: ocet, cukr, stl nebo vodu.
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Pét primych odkazii

Svétlé, tmavé a ochucené varianty

Thai Dancer ryzovy ocet 300 mi

Svétly univerzalni ocet.

PFimy odkaz na produkt

P.R.B. ryzovy ocet 500 ml

VétSi baleni neochuceného octa.

PFfimy odkaz na produkt

Otoki ocet z hnédé ryze 500 mi

Varianta z hnédé ryze.

PFimy odkaz na produkt

Jumbo éerny ryzovy ocet 550 ml

Tmavy vyrazny ocet pro omacky a maso.

PFimy odkaz na produkt

Kikkoman sushi dochucovadlo 300 ml

Ochucena smés pro sushi ryzi.

PFfimy odkaz na produkt

Jak produkty rozlisit

* Prvni dvé volby jsou svétlé ryzové octy. Hnédy a Cerny ocet maji vlastni chutovy profil.
« Sushi dochucovadlo je jiz pfipravena smés, nikoli isty neochuceny ocet.
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https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-ocet-300-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-ocet-p-r-b-500-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-ocet-z-hnede-ryze-ottogi-500-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/ryzovy-ocet-cerny-jumbo-550-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/kikkoman-sushi-dochucovadlo-300-ml

