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Talíře
Rozšířený průvodce · přesně 3 strany

Talíř vybírejte od jídla, ne od dekoru
Tvar okraje, hloubka a průměr ovlivňují servírování i každodenní používání. Dobrá sada musí projít nejen vizuální zkouškou,
ale také se vejít do myčky, skříně a případně mikrovlnné trouby.

Rozhodovací tabulka
Jídlo Vhodný tvar Praktický důvod

Hlavní chod Plochý 25-28 cm Dost prostoru pro jednotlivé složky.

Těstoviny a kari Hluboký / coupe Omáčka zůstane bezpečně uvnitř.

Polévka Hluboký talíř / miska Vyšší okraj omezuje rozlití.

Dezert a předkrm Menší 18-22 cm Porce nepůsobí ztraceně.

Sushi a sdílení Oválný / obdélníkový Přirozené řazení a společné servírování.

Velikost a stohování
• Pro hlavní jídlo bývá praktických přibližně 25 až 28 cm.

• Široký lem zmenšuje skutečnou plochu pro porci.

• Atypické tvary před nákupem zkuste vložit do myčky a skříně.

• Při nákupu sady ověřte možnost pozdějšího doplnění kusů.

Krátká historická souvislost
Čínský porcelán se v Evropě dlouho považoval za luxus. Rozvoj obchodu a evropské výroby postupně proměnil porcelánové
stolní nádobí v dostupnější součást běžné domácnosti.

Kolik kusů dává smysl
• Pro běžnou domácnost počítejte počet stolovníků plus dva kusy navíc.

• Samostatné servírovací talíře kupujte podle skutečně podávaných jídel.

• Neutrální základní sada se snadněji kombinuje s výraznými miskami.
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Materiály, použití a péče

Materiál Výhoda Na co dát pozor

Porcelán Lehký, hladký a univerzální Dekor může omezit myčku či mikrovlnku.

Kamenina Příjemný vzhled a stabilita Je těžší; glazura může být citlivá na náraz.

Sklo Čistý vzhled a snadné mytí Chraňte před nárazem a teplotním šokem.

Melamin Lehký a odolný při servírování Bez výslovného označení nepatří do mikrovlnky.

Výběr a péče v osmi krocích
1. Určete jídla, která doma podáváte nejčastěji.

2. Změřte prostor v myčce, skříni a mikrovlnné troubě.

3. Zkontrolujte průměr, výšku okraje a hmotnost talíře.

4. Ověřte údaje výrobce pro myčku, mikrovlnku a troubu.

5. Pro běžné používání vybírejte tvary, které se dobře stohují.

6. Talíře v myčce oddělte, aby se nedotýkaly ani neblokovaly ostřikovací rameno.

7. Poškozené kusy s prasklinou nebo odštípnutým okrajem vyřaďte.

8. Křehké nebo dekorované kusy skladujte s měkkými proložkami.

Čemu se vyhnout
• Přímému přechodu z lednice na horkou plotnu nebo do rozpálené trouby.

• Přeplněným košům myčky, kde talíře narážejí do sebe.

• Ohřívání melaminu bez výslovného povolení výrobce.

• Dalšímu používání talíře s ostrým odštěpkem nebo hlubokou prasklinou.

Servírování bez přeplnění
Čistý okraj usnadní přenášení a porce působí upraveněji. Na tmavém jídle vynikne světlý talíř, barevné nebo světlé jídlo
může dobře fungovat na tmavším či zemitě tónovaném podkladu.

Jemný dekor a glazura
• Zlatý či platinový dekor může vylučovat mikrovlnku.

• Ručně malované kusy myjte podle pokynů výrobce.

• Talíře s odštěpkem nebo hlubokou prasklinou dále nepoužívejte.
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Vybrané sady a servírování

Servírovací set pro 2 v japonském stylu

https://www.tasteofasia.cz/p/servirovaci-set-pro-2-v-japonskem-stylu-1

Bormioli Rocco 7dílná sada talířů Coconut

https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-sada-7-sada-taliru-coconut

Bormioli Rocco 18dílná sada talířů Parma Tavola

https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-18-dilna-sada-taliru-parma-tavola

Bormioli Rocco 12dílná sada talířů Prometheo

https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-12-dilna-sada-taliru-prometheo

Bormioli Rocco 18dílná sada talířů White Moon

https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-18-dilna-sada-taliru-white-moon

Kontrola před nákupem
• Spočítejte počet běžných stolovníků a přidejte dva náhradní kusy.

• Změřte nejužší polici, držák v myčce a průměr mikrovlnného talíře.

• Zkontrolujte, zda glazura a dekor nevyžadují ruční mytí.

• Vezměte jeden kus do ruky a posuďte hmotnost i stabilitu.

• U sad porovnejte skutečný počet plochých, hlubokých a dezertních kusů.

Bezpečnost materiálu
FDA doporučuje neohřívat jídlo na melaminovém nádobí v mikrovlnné troubě. K ohřevu používejte pouze keramické nebo
jiné nádobí výslovně označené jako vhodné do mikrovlnky.

Spolehlivé zdroje
FDA: melaminové stolní nádobí

The Met: historie čínského porcelánu

The Met: čínský porcelánový talíř 1736-1795

Jednoduchá první sestava
• Plochý talíř na hlavní jídlo.

• Hluboký talíř nebo miska na polévku, kari a těstoviny.

• Menší talíř na snídani, předkrm a dezert.

• Jeden oválný nebo obdélníkový kus pro společné servírování.

https://www.tasteofasia.cz/p/servirovaci-set-pro-2-v-japonskem-stylu-1
https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-sada-7-sada-taliru-coconut
https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-18-dilna-sada-taliru-parma-tavola
https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-12-dilna-sada-taliru-prometheo
https://www.tasteofasia.cz/p/bormioli-rocco-18-dilna-sada-taliru-white-moon
https://www.fda.gov/food/economically-motivated-adulteration-food-fraud/melamine-tableware-questions-and-answers
https://www.metmuseum.org/ja/perspectives/how-to-read-chinese-ceramics
https://www.metmuseum.org/art/collection/search/6235

