Ryzovy papir: rychly tahak
RyZovy papir se po kontaktu s vodou dal zmékcuje. Plat proto zvlhCete kratce, poloZte na pracovni plochu a nezacinejte
az ve chvili, kdy je uplné mékky.
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Kulaty, étvercovy a na smazeni

S

Kulaty Cerstvé i smazené zavitky. Snadno se sklada do valce.
Ctvercovy Pravidelné zavitky a vétsi napln. Rohy pomahaji pfi prvnim pfehnuti.
Papir na smazeni Smazené zavitky. Ridte se pfesné navodem na obalu.

Sest krokt baleni

1. PFipravit napln Ve nakrajejte pfed zvihéenim prvniho platu.

2. Zvihéit kratce Plat namocte nebo navihéete podle obalu; nemusi byt Uplné mékky.
3. Polozit na podlozku Béhem nékolika sekund dal zmeékne.

4. Davkovat napln Napln dejte do spodni tfetiny a nechte volné okraje.

5. Zalozit boky Spodni okraj pfehnéte pfes napln, potom oba boky.

6. Pevné dorolovat Rolujte rovnomérné, ale netahejte tak, aby papir praskl.
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Cerstvé zeleninové zavitky
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Suroviny na 8 zavitku

8 platli ryzového papiru, 100 g ryzovych viasovych nudli, listovy salat, mrkev, okurka, koriandr, mata a araSidova nebo
sladka chilli omacka.

Postup

Nudle pfipravte podle obalu a nechte vychladnout. Zeleninu nakrajejte na tenké hladké prouzky. Papir kratce zvihCete,
polozte na podlozku, do spodni tfetiny dejte malé mnozstvi napiné, zalozte boky a pevné dorolujte.

Rychla diagnostika
T
Papir se trha Dlouhé namaceni nebo ostra napln. Zvlhéit kratSi dobu a suroviny krajet hladce.
Zavitek se lepi Kusy lezi na sobé. Odkladat v jedné vrstvé s rozestupy.
Napln vypadava PFeplnéni nebo volné rolovani. Pouzit méné naplné a pevnéji zalozit boky.
Papir zUstava tuhy Mélo vody nebo rychlé rolovani. Po navlh&eni par sekund pockat.

Pred podavanim

Jedna vrstva Zavitky se neslepi a obal se neprotrhne.

Dip zvlast Papir zlstane pevny az do sousta.

Zakryti bez tlaku Povrch neoschne, ale zavitky se nezapafri.
Kratké ¢ekani Cerstva zelenina nepusti zbyte¢né mnoho vody.

Podavani a skladovani

Zavitky podavejte co nejdfive. Neskladejte je na sebe a chrarite je pfed osychanim lehce vihkou utérkou, ktera se jich nemusi
pfimo dotykat.
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