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Vybér podle jidla

Jidlo Vhodny tvar Prakticky diivod

Hlavni chod Plochy 25-28 cm Dost prostoru pro jednotlivé slozky.
Téstoviny a kari Hluboky / coupe Omacka zustane bezpecné uvnitf.
Polévka Hluboky talif / miska Vy$Si okraj omezuje rozliti.

Dezert a predkrm Mensi 18-22 cm Porce nepUsobi ztracené.

Sushi a sdileni Ovalny / obdélnikovy PFirozené fazeni a spole¢né servirovani.

TFi zasadni kontroly
* Primér musi pasovat do mycky i skFiné.
* Informace vyrobce maji pfednost pfed obecnym doporuéenim.

 Dekorovany okraj muze vyzadovat ru¢ni myti a vylu€ovat mikrovinku.

Prakticka domaci sestava
* Plochy talif na hlavni chod.
* Hluboky talif nebo miska na polévku a omacku.

* MenSi talif na snidani, pfedkrm nebo dezert.

Pred nakupem jedné sady
* Spocitejte bézné stolovniky a pfidejte dva nahradni kusy.
 Ovérte skutecny pocet plochych, hlubokych a dezertnich talifa.

* Porovnejte pramér talife s drzakem v mycce.
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Vybér a péce v osmi krocich
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1. Urcete jidla, ktera doma podavate nejcastgji.

. Zméfte prostor v mycce, skiini a mikrovinné troubé.

. Zkontrolujte primér, vysku okraje a hmotnost talife.

. Ovéfte udaje vyrobce pro mycku, mikrovinku a troubu.

. Pro bézné pouzivani vybirejte tvary, které se dobre stohuiji.

. Talife v myCce oddélte, aby se nedotykaly ani neblokovaly ostfikovaci rameno.

. Poskozené kusy s prasklinou nebo odstipnutym okrajem vyfadte.
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. Kfehké nebo dekorované kusy skladujte s mékkymi prolozkami.

Rychla diagnostika

Problém Co udélat

QOdstipnuty okraj Talif vyfadte z pouzivani.

Sedé stopy po piiboru Pouzijte jemny ¢isti¢ doporuceny vyrobcem.
Mapy po vodé ZKkontrolujte tvrdost vody a lestidlo.

Praskani glazury Omezte teplotni Sok a ovérte navod vyrobce.

Bezpecné ohrivani
Do mikrovinné trouby patfi jen nadobi, které je tak vyslovné oznacené. Melaminové nadobi nepouzivejte k ohfevu, pokud
vyrobce vyslovné neuvede opak.

Mycka a skladovani
* Talife v ko&i oddélte, aby pfi myti nenarazely do sebe.
* Vysoké kusy nesméji blokovat ostfikovaci rameno.

* Mezi jemné dekorované kusy vlozte mékké prolozky.
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