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Talíře
Rychlý tahák · přesně 2 strany

Výběr podle jídla
Jídlo Vhodný tvar Praktický důvod

Hlavní chod Plochý 25-28 cm Dost prostoru pro jednotlivé složky.

Těstoviny a kari Hluboký / coupe Omáčka zůstane bezpečně uvnitř.

Polévka Hluboký talíř / miska Vyšší okraj omezuje rozlití.

Dezert a předkrm Menší 18-22 cm Porce nepůsobí ztraceně.

Sushi a sdílení Oválný / obdélníkový Přirozené řazení a společné servírování.

Tři zásadní kontroly
• Průměr musí pasovat do myčky i skříně.

• Informace výrobce mají přednost před obecným doporučením.

• Dekorovaný okraj může vyžadovat ruční mytí a vylučovat mikrovlnku.

Praktická domácí sestava
• Plochý talíř na hlavní chod.

• Hluboký talíř nebo miska na polévku a omáčku.

• Menší talíř na snídani, předkrm nebo dezert.

Před nákupem jedné sady
• Spočítejte běžné stolovníky a přidejte dva náhradní kusy.

• Ověřte skutečný počet plochých, hlubokých a dezertních talířů.

• Porovnejte průměr talíře s držákem v myčce.
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Výběr a péče v osmi krocích

1. Určete jídla, která doma podáváte nejčastěji.

2. Změřte prostor v myčce, skříni a mikrovlnné troubě.

3. Zkontrolujte průměr, výšku okraje a hmotnost talíře.

4. Ověřte údaje výrobce pro myčku, mikrovlnku a troubu.

5. Pro běžné používání vybírejte tvary, které se dobře stohují.

6. Talíře v myčce oddělte, aby se nedotýkaly ani neblokovaly ostřikovací rameno.

7. Poškozené kusy s prasklinou nebo odštípnutým okrajem vyřaďte.

8. Křehké nebo dekorované kusy skladujte s měkkými proložkami.

Rychlá diagnostika
Problém Co udělat

Odštípnutý okraj Talíř vyřaďte z používání.

Šedé stopy po příboru Použijte jemný čistič doporučený výrobcem.

Mapy po vodě Zkontrolujte tvrdost vody a leštidlo.

Praskání glazury Omezte teplotní šok a ověřte návod výrobce.

Bezpečné ohřívání
Do mikrovlnné trouby patří jen nádobí, které je tak výslovně označené. Melaminové nádobí nepoužívejte k ohřevu, pokud
výrobce výslovně neuvede opak.

Myčka a skladování
• Talíře v koši oddělte, aby při mytí nenarážely do sebe.

• Vysoké kusy nesmějí blokovat ostřikovací rameno.

• Mezi jemné dekorované kusy vložte měkké proložky.


