Taste if Asia

ASIJSKE POTRAVINY ONLINE

So6jova omacka bez zmatku

Jak poznat svétlou, tmavou, japonskou, bezlepkovou a sladkou variantu - a pouzit kazdou tam,
kde opravdu funguje.

Vybér za 60 sekund

Svétla ¢inska Dochuti bez vyrazného ztmaveni Wok, nudle, marinady Svétla # méné soli

Tmava cinska Barva, télo a lesk Duseni, ryze, glazury Pouzivejte spi$ jako dopInék
Japonsky typ Vyvazena viiné a umami Vafreni, dipy, polévky Obvykle obsahuje pSenici
Tamari / bezlepkova PInéjsi séjova chut Dipy, marinady Tamari neni vzdy bez lepku
Ketjap manis Sladkost a husta glazura Nasi goreng, satay Nenahrazuje béznou 1 : 1

Nejdulezitejsi zkratka
Svétla ¢inska omacka hlavné dochucuje. Tmava hlavné barvi a zaobluje. Japonsky typ je univerzalni a aromaticky.
Ketjap manis je sladka husta omacka. Pro méné soli nebo bezlepkové vareni hledejte vyslovné oznaceni na etiketé.
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Davkovani, nahrady a skladovani

Zacnéte mensi davkou. Séjovou omackou nahradte Cast soli, pfidejte ji ve dvou krocich a
ochutnejte az po promichani.

Stir-fry pro 2 2-3 1zicky Pfidat k ope€enym surovinam
Marinada na 500 g 1 Izice Doplnit olejem a aromaty

Polévka / vyvar 11 1 lzice Pridavat po ¢astech, potom dosolit
Dip pro 2 1-2 lzice Zjemnit octem, citrusy nebo vodou

Kdyz chybi spravny typ

Svétla misto bézné Bézna misto tmaveé

Obvykle funguje, ale mize pusobit slanégji. Zacnéte Dochuti, ale nepfida stejnou barvu ani lesk. Barvu
mensi davkou. nedohanéjte mnozstvim.

Tamari misto shoyu Ketjap manis

Casto Ize pouzit podobné mnozstvi. Po vyméné vzdy Pouzijte jen tehdy, kdyZz recept snese vyraznou
ovérte slanost. sladkost a hustotu.

Pét chyb, které zkazi vysledek

! 2 3 4 Stejna d5évka 0
Svétla = nizkosodna Jedna lahev navSe Sl pfed ochutnanim Dlouhé paleni vaméné P

Po otevreni

Vzduch a teplo urychluji tmavnuti a ztratu viiné. Lahev dobre zavirejte a fidte se pokyny vyrobce; u klasického obalu

Tip: KdyZ omacku pouzivate jen obCas, mensi baleni udrzi chut’ 1épe nez dlouho oteviena litrova lahev.

Rychla kontrola pred varenim

Chci hlavné dochutit Chci tmavou barvu Resim sul nebo lepek
Sahnéte po svétlé nebo bézné Pouzijte tmavou omacku po Rozhoduje vyslovné oznaceni na
omacce a zacnéte mensi davkou. troskach. Vétsi davka neni etiketé, ne svétla ¢i tmava barva.

nahradou za spravny typ.
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Nakupni mapa: pét lahvi, pét ukolu

Nejde o poradi od nejlepsi. Vyberte podle jidla, alergenu a poZzadované slanosti. Aktualni cenu a
dostupnost ovéfte na produktové strance Taste of Asia.

= Svétla 300 mi
Univerzalni dochuceni
Wok, nudle a marinady

Otevfit produkt v e-shopu

(S ¢

Tmava 300 ml
Barva a lesk
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Duseni a smazena ryze

Otevfit produkt v e-shopu
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Ketjap Manis 250 ml
Sladka glazura
Nasi goreng a satay

Otevfit produkt v e-shopu
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Japonsky typ 11
Snizeny obsah soli
Kdyz nestaci slovo ,svétla*

Otevrit produkt v e-shopu

Megachef 500 ml
Bezlepkova volba

PFi bezlepkovém vareni

Otevrit produkt v e-shopu
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Rychlé rozhodnuti

Pro prvni lahev zvolte svétly nebo bézny typ. Tmavou kupte jako druhou pro barvu. Ketjap manis je samostatna
sladka kategorie. Pfi omezeni soli nebo lepku rozhoduje vyslovné oznaceni a etiketa, ne barva omacky.
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https://www.tasteofasia.cz/p/sojova-omacka-healthy-boy-svetla-300-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/sojova-omacka-healthy-boy-tmava-300-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/sladka-sojova-omacka-ketjap-manis-250-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/sojova-omacka-healthy-boy-japonskeho-typu-se-snizenym-obsahem-soli-1-l
https://www.tasteofasia.cz/p/megachef-sojova-omacka-bezlepkova-500-ml

