Kuchynské noze

Ktery typ zvolit

Typ Nejlépe zvlada Poznamka

Santoku Zeleninu, maso bez kosti, bylinky Univerzalni nGz pro vétsinu prace.

Nakiri Rovné krajeni zeleniny Tenka vysoka ¢epel neni sekacek na kosti.

Deba Ryby a porcovani kolem kosti Robustni japonska geometrie; vyZaduje spravnou
techniku.

Suijihiki Dlouhé Cisté fezy masa a ryb Uzka delsi depel pro tazeny Fez.

Maly ndz Loupani a drobné presné prace Ovlada se snadno na malych surovinach.

Bezpecény zaklad

Pouzivejte vhodny a ostry nliz na stabilnim prkénku. Krajejte od téla, nenechavejte niz ve dfezu a padajici ndz nikdy
nechytejte.

Pred nakupem

* Zvolte typ podle nejCastéjSi prace, ne podle vzhledu.

» Ovérte pohodiny Uchop a dostatek mista pro klouby.

* \Vzor damaskové oceli sam o sobé nezarucuje kvalitu fezu.
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Vybér a péce v osmi krocich
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1. Ujasnéte si, co krajite nejcastéji; jeden univerzalni ndz byva lepsi zacatek nez velka sada.
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Srovnani, brouseni a udrzba

. Zkontrolujte délku Cepele, vySku nad prkénkem a prostor pro klouby.

. Vezméte nliz do ruky a posudte Uchop, hmotnost i vyvazeni.

. Vyberte ocel podle ochoty pe€ovat: nerezova snasi béZzny provoz Iépe, uhlikova vyzaduje rychlé osuseni.

. Pouzivejte stabilni dfevéné nebo plastové prkénko; sklo a kdmen ostfi rychle nici.

. Po praci ndz ru¢né umyjte, bezpecné otfete smérem od ostfi a ihned osuste.

. Ostii pribézné srovnaveijte vhodnym nastrojem a skute¢né brouseni provedte, kdyz niz prestava Cisté rezat.

. Ukladejte ndz do bloku, na listu nebo s chrani¢em Cepele; volné v zasuvce nepatfi.

Ukon Kdy Co hlidat

Srovnani ostfi Pribézné pfi zhorseni fezu Neodebira vyrazné material; nastroj musi odpovidat oceli.

Brouseni Kdyz srovnani nestaci Ridte se geometrii noze a doporugenim vyrobce; neexistuje
jeden Uhel pro vSechny noze.

Myti a suSeni Po kazdém pouziti Rucéné, bez dlouhého maceni; uhlikovou ocel osuste ihned.

Ulozeni Vzdy mimo praci Ostfi se nesmi dotykat jinych kovovych pfedméta.

Hygiena prkénka

* Pro syrové maso a potraviny ur¢ené k pfimé konzumaci pouzivejte oddélena prkénka, nebo je mezi ¢innostmi
ddkladné umyjte a vydezinfikujte.

* Hluboce pofezand prkénka vyménite; drazky se obtizné Cisti.

* Po kontaktu se syrovymi potravinami umyjte niz i pracovni plochu.
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