Tmava so6jova omacka do hloubky

Vyroba, typy a praktické pouziti

Co znamena tmava
V Cinském kontextu jde o séjovou omacku pouzivanou hlavné pro hlubsi barvu, lesk a zakulaceny fini§. Neni to prosta
koncentrovanéjsi verze svétlé omacky ani automaticka ndhrada tamari nebo ketjap manis.

Svétla ¢inska Tmava ¢inska

Tendi a slanéjsi v projevu; hlavné pro chut, wok a marinady. Hlubsi barva, lesk a ¢asto mirné sladsi profil.

Ketjap manis Tamari

Vyrazné sladky a husty indonésky styl. Japonsky styl s jinou recepturou; neni stejnym nastrojem pro
barvu.

Ctyf¥i kroky vyroby
- Tepelné upravena soja a pSenice se pfipravi pro kulturu koji.
- Koji zpfistupni slozky dulezité pro dalsi fermentaci.

- Moromi zraje v solném roztoku pasobenim mikroorganismu.
- Po lisovani a upravé vznika vysledna omacka; tmavy styl se dokoncuje podle receptury.

Zdroje: Kikkoman Soy Sauce Museum; Lee Kum Kee; Japan Soy Sauce Information Center.
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Jak ji pouzivat

Davkovani, skladovani a oprava chyb

Nudle 1 1zicka na 4 porce rovhomeérna hnéda barva
DusSeni mala davka do stavy barvu stavét postupné
Glazura smichat se sladkou slozkou pfidat az ke konci
Smazena ryze davkovat po obvodu panve ryze zustava sucha

Skladovani a etiketa

- Lahev po pouziti ihned zavirejte a chrarite pred teplem a svétlem.
- Dodrzujte konkrétni pokyn vyrobce po otevieni.

- Do lahve nevkladejte pouzité nacini a nefedte cely obsah.

- Sodik, psenici, soju, cukr a karamel kontrolujte na etiketé.

Prilis tmavé Skvrnité nudle
ZvétSete objem neochucenymi surovinami; pfisté davkujte po Omacku prfedem rozmichejte s ostatnimi tekutinami.
1zickach.

Prakticka zasada
- Tmava omacka ma barvit, ne pfepsat chut.

- Novou znacku davkujte opatrnéji nez vyrobek, ktery znate.
- Ochutnavejte az po uplném promichani.
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Pét konkrétnich variant

Pfimé odkazy na tmavé sojove omacky

Dek Som Boon Sojova omacka tmava 700 ml

Vétsi baleni pro wok, nudle, marinady a glazury.

Otevrit produkt v e-shopu

Lee Kum Kee Sojova omacka tmava 500 ml

VSestranna ¢inska tmava omacka pro duseni a stir-fry.

Otevrit produkt v e-shopu

P.R.B. Sojova omacka tmava Superior 500 mi

Superior varianta pro sytéjSi barvu omacek a marinad.

Otevrit produkt v e-shopu

P.R.B. Sojova omacka tmava houbova 500 ml

Tmavy styl dopInény vyrazné&jsim houbovym ténem.

Otevrit produkt v e-shopu

Haiyin Bridge Sojova omacka tmava Superior 600 mi

Dalsi superior varianta pro porovnani slozeni a chuti.

Otevrit produkt v e-shopu

Jak vybrat
- Porovnejte slozeni, alergeny, sodik a sladkost na etiketé.

- Houbovou variantu volte tehdy, kdyz chcete i houbovy tén.
- Objem baleni pfizplsobte tomu, jak ¢asto tmavou omacku pouzivate.
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https://www.tasteofasia.cz/p/sojova-omacka-healthy-boy-tmava-700-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/sojova-omacka-lee-kum-kee-tmava-500-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/p-r-b-sojova-omacka-tmava-superior-500-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/p-r-b-sojova-omacka-tmava-houbova-500-ml
https://www.tasteofasia.cz/p/haiyin-bridge-sojova-omacka-tmava-superior-600-ml

