Cerné caje: rychly tahak
Cerny &aj je pIné oxidovany &aj. Chut uréuji ptivod, zplisob zpracovani, davka, teplota vody a éas. Zaénéte navodem na
obalu; silu doladujte pfedevS§im mnozstvim Caje.

Styly a prvni nalev

Assam PlIny, sladovy, vyrazny 95-98 °C, 3-5 min
Darjeeling Leh¢i, kvétinovy az muskatovy 90-95 °C, 3—4 min
Ceylon Svézi, citrusovy, Cisty 95-98 °C, 3-5 min
Breakfast smés Vyvazena, ¢asto vhodna k mléku 95-98 °C, 3-5 min
Earl Grey Cerny &aj s bergamotem 90-95 °C, 3—4 min

Jak upravit chut’

Silngjsi nalev PFidejte ¢aj; neprodluzujte louhovani bez kontroly
Méné sviravosti Zkratte ¢as nebo lehce snizte teplotu

Caj k mléku Zvolte plnéjsi Assam, CTC nebo breakfast smés
Cajnaled PFipravte koncentrovanéjsi nalev a rychle zchladte

Zakladni pomér
PFiblizné jedna €ajova Izicka na Salek, voda 90-98 °C a 3-5 minut. Jemnéjsi celolisté Caje snesou nizsi teplotu a kratsi
Cas; etiketa ma prednost.
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Suroviny

Voda 300 ml
Plnotuéné mléko 200 ml
Cerny &aj 2-3 IZzigky
Cerstvy zazvor 109
Skofice 1 mensi svitek
Zeleny kardamom 4 tobolky
Hrebicek 2 kusy
Cukr nebo med podle chuti
Postup
Kok Kemomibes
1. Kofeni Rozmacknéte kardamom; kofeni a zazvor varte ve vodé 4 minuty.
2. Caj PFidejte ¢aj a mirné varte 2 minuty.
3. Mléko Prilijte mléko, zahfejte t€sné pod bod varu a 2 minuty tahnéte.
4. Dokonceni Precedte, osladte a podavejte ihned.

Rychlé opravy

Nalev je trpky Zkratte Cas; pristé zvySte davku misto dlouhého louhovani.

Chut je plocha Pouzijte Cerstvou vodu a spravnou davku; €aj chrante pfed pachy.

Miéko prebiji ¢aj Zvolte pIngjsi styl nebo snizte podil mléka.

Caj kali U ledového ¢Caje jej zchladte rychle a uchovavejte uzavieny.
Kofein

zapoditejte i kavu, kolu a energetické napoje.
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