Co znamena vyzraly ocet

Pfesny vyznam najdete na etiketé

Zrani je jen jedna ¢ast vysledku
Doba zrani muze ovlivnit aroma, ale stejné dulezity je obilny zaklad, fermentace, pfipadné kofeni a dalSi pfisady. Dva vyrobky se
stejnym udajem o zrani proto nemuseji chutnat stejné.

Co zrani mize zménit Co nezarucuje

Ostrost, vlni, propojeni chuti a celkovy dojem plnosti. Stejnou chut napfi¢ vyrobci ani automaticky vyssi vhodnost pro
kazdy recept.

Ctéte etiketu v tomto poradi

* Surovinovy zaklad a zemé puvodu.

» Uvedena doba nebo zplsob zrani.

* Kyselost, pokud je uvedena.

« Cukr, sul, karamel nebo kofeni.

* Pokyny ke skladovani po otevieni.

* Jazyk pouziti: dip, marinada, vareni ¢i dochuceni.

Dulezité rozliSeni

* ,Vyzraly“ popisuje zptusob nebo dobu vyroby; ,Eerny” obvykle popisuje styl a vzhled. Pojmy se mohou pfekryvat, ale
nejsou totozné.
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Pouziti podle jidla

Mala davka, presny ucinek

Dip ke knedlickiim

ocet a soja pfiblizné 1 : 1
Nudle 1-2 IzZice na 2 porce
DuSené jidlo po Izicich do omacky
Studeny salat po lIzickach
Nejcastéjsi chyby

* VVybér pouze podle tmavé barvy.

» Domnénka, ze delSi zrani vzdy znamena silngjSi kyselost.

» Zameéna s béznym svétlym octem jedna ku jedné.
« Prili§ dlouhé vareni celé davky a ztrata aroma.
* Pfeslazeni omacky dfive, nez je ochutnana s jidlem.

Kdyz je chut’ tvrda

Pridejte vodu nebo olej a znovu ochutnejte s jidlem.

Bezpecnost

» Rychlé nakladani uchovavejte chlazené.
* Pro trvanlivé zavarovani pouzijte ovéfeny recept.
» Kuchyrisky pomér podle chuti neni konzervacni postup.

zéazvor, chilli, voda
¢ast octa az na zavér
po redukci znovu ochutnat

olej, sladkost, sl

Kdyz chybi hloubka

Par kapek pfidejte po odstaveni a nechte kratce spojit.
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Primy produktovy odkaz

Jedna aktualni volba odpovidajici tématu

Shuita Ocet vyzraly 5 lety 500 ml

Vyzraly tmavy ocet pro dipy, nudle, marinady a omacky. Pfed davkovanim zkontrolujte slozeni a kyselost na etiketé.

Otevrit produkt v e-shopu

Kdy jej pouzit

» K dipu na knedlicky se s6jovou omackou.

* Do nudlové omacky s ¢esnekem a chilli.

» K dokon&eni duseného masa nebo tofu.

* Do studené zalivky, kde chcete tmavsi a pInéjsi profil.
* Po 1ZiCkach k vyvazeni sladké &i tu€né omacky.

Jak jej nepouzivat

* Nenahrazujte jim automaticky kazdy svétly ocet.
* Neodvozuijte intenzitu jen z barvy nebo poctu let.
* Pro zavarovani nepouzivejte improvizovany pomér.

Prakticky zavér
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https://www.tasteofasia.cz/p/p-r-b-ocet-vyzraly-5-lety-500-ml

