Slazené kondenzované mléko

Stru¢ny pruvodce pro napoje a asijské dezerty

Co presné kupujete

Slazené kondenzované mléko je koncentrovany mlécny vyrobek: z miéka se odstrani ¢ast vody a pfida se cukr. Je husté,
vyrazné sladké a souCasné pridava mlécnou plnost. Neni zaménitelné s neslazenym kondenzovanym neboli evaporovanym
mlékem.

Slazené kondenzované vysoka hustd, sirupova kava, mlé¢ny ¢aj, krémy, dezerty

Neslazené evaporované bez pfidané sladkosti tekutgjsi omacky, polévky, napoje podle receptu

Kokosové mléko podle vyrobku od tekuté po krémovou kokosové dezerty a kari; neni mlé¢ny vyrobek
Rychlé pravidlo Kdyz recept pozaduje slazené kondenzované mléko, neslazenou variantou jej nenahrazujte 1:1.

Zmeénila by se sladkost, hustota i vysledna textura.

Jak davkovat bez preslazeni

1 Nejprve zapocitejte cukr uz pfitomny v ¢€aji, pyré, sirupu nebo susenkach.

2 Pridejte priblizné dvé tretiny mnoZstvi z receptu a diikladné promichejte.

3 Ochutnejte az po spojeni a u studeného napoje také po pfidani ledu.

4 Sladkost doladujte po I1Zi€kach; zfedit Ize mlékem, €ajem, kdvou nebo kokosovym miékem podle receptu.

Co pridava do receptu

Sladkost Casto nahrazuje dal$i cukr nebo sirup.

Hustota Pomaha vytvofit krémovéjsi napoj ¢i napli bez dlouhého vareni.
Miécéna chut Zaobli hotkou kavu, silny ¢aj i kyselejSi ovoce.

Barva Zesvétli kavu a €aj; neni to znamka slabsiho zakladu.
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Vietnamska ledova kava ca phé sira da

mleta vietnamska kava 4 |zice

slazené kondenzované mléko 2 |zice

horkéa voda asi 180 ml

led podle velikosti sklenice

Kondenzované mléko dejte na dno sklenice. Kavu ve filtru phin nejprve navlhéete trochou horké vody, po 30 sekundach dolijte
zbytek a nechte prekapat. Promichejte s mlékem a teprve potom pfidejte led. Pomér vychazi z receptu Vietham Tourism
Board.

Mangova tapioka ve skleni¢ce

malé uvarené tapiokové perly 2409

mangoveé pyré 300 g

kokosové mléko 200 ml

slazené kondenzované mléko 60-90 g podle sladkosti pyré
mango na ozdobu 1 kus, volitelné

Vychladlé perly promichejte s kokosovym mlékem. Mangové pyré spojte nejprve s mensim mnozstvim kondenzovaného
mléka, ochutnejte a doladte. Vrstvy rozdélte do skleni¢ek a chladte alespori 30 minut.

Alergen a Klasické slazené kondenzované mléko obsahuje mléko. Po otevieni pouzijte Cistou Izici, obal hned
skladovani zavrete a dodrzte pfesné pokyny vyrobce pro chlazeni a spotfebu.
NejCastéjsi chyby

Napoj je preslazeny PFidejte neslazenou kavu nebo €aj; dalSi led chut jen do€asné utlumi.

Kondenzované mléko zustava na dné Michejte v teplém zakladu a led pfidejte az potom.

Dezert je pfilis Fidky Nechte jej vychladit; dalSi tekutinu pfidavejte az po kontrole studené konzistence.

Povrch po otevfeni osycha PFesurite zbytek do Cisté uzaviratelné nadoby, pokud to doporucuje etiketa.

Pro osobni nekomeréni pouziti. Pfesné slozeni a skladovani vzdy ovéfte na obalu.
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