Worcester omacka: rychly tahak

Japonska Worcester omacka je fidka ovocno-zeleninova kofenici omacka. Tonkatsu je hustSi a sladsi; britska
Worcestershire ma jiny charakter i recepturu.
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Ctyfi nazvy, étyii pouziti

Typ Jak jej poznat Nejlepsi pouziti

Japonska Worcester Ridka, kofenéna, sladkokysela Korokke, yakisoba, marinady
Tonkatsu Hustsi, ovocnéjsi a sladsi Rizek tonkatsu, smazena jidla
Okonomiyaki / yakisoba Vyladéna pro konkrétni jidlo Placky nebo smazené nudle
Britska Worcestershire Vyrazné kofenéna fermentovana omacka Dochuceni masa, omacek a napojl

Jak cCist etiketu

Nazev typu Worcester, tonkatsu nebo omacka pro konkrétni jidlo nejsou zaménitelné 1:1.
Pofadi surovin Ovoce a zelenina, ocet, cukr, sul, kofeni a pfipadné zvyraziiovace chuti.
Alergeny Kontrolujte hlavné séju, pSenici a dalS$i alergeny konkrétniho vyrobku.

Sal a cukr PFi vétsi davce do panve ochutnavejte postupné, ne az na konci.

Praktické pouziti

Korokke a smazena jidla Podavejte bokem nebo lehce prelijte tésné pred jidlem.

Yakisoba Zacnéte 2 Izicemi na 2 porce, vmichejte do horké panve a doladte.
Marinada Smichejte s trochou oleje; u jemnych surovin pracujte kratce.

Omacky a dusena jidla Pridavejte po I1Zickach jako kysely, sladky a kofenény akcent.

Domaci nahrada Spojte sojovou omacku, ryzovy ocet, rajcatovy zaklad, tamarind a kofeni.
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Yakisoba s japonskou Worcester omackou
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Suroviny
Pfredvarené pSeni¢né nudle 300 g
Veprové maso nebo tofu 160 g
Zeli 180 g
Cibule a mrkev po 60 g
Japonska Worcester omacka 2 az 3 lzice
Olej 1 1zice
Beni shoga a aonori k podavani
Postup
Kok Koo
1. Pfiprava Nakrajejte vSe pfedem; panev musi zlstat horka.
2. Opékani Maso nebo tofu opecte dozlatova a doasné odsunte.
3. Zelenina Zeli, cibuli a mrkev kratce opecte, aby zustaly pruzné.
4. Nudle PFidejte nudle a oddélte je malym mnozstvim vody.
5. Omacka Vmichejte 2 IZice, nechte odpafit prebyte€nou vihkost a teprve potom doladte.

Rychlé opravy

Jidlo je pfesolené Pfidejte nedochucené nudle nebo zeleninu; pristé omacku davkujte po ¢astech.
Omaéacka je prilis ostra Zjemnéte trochou rajcatového zakladu nebo sladSi husté omacky.

Nudle jsou mokré Pracujte na Sir8i horké panvi a omacku pridejte az po odpareni vody.

Chybi hloubka Pridejte po kapkach séjovou omacku nebo malé mnozstvi tamarindu.

Rozhodovaci zkratka

Ridké kofen&né dochuceni Japonskou Worcester omacku

Hustou omacku k fizku Tonkatsu omacku

Omacku pfimo pro nudle Yakisoba omacku

Domaci smés Sojovou omacku + ryzovy ocet + tamarind + rajcatovy zaklad
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